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BRUNCH

jusqua Ibh

PANCAKES GOURMAND VAI: 12,5
BACON, CREME DE COMTE, PUREE D' AVOCAT,
OEUF POCHE, JEUNES POUSSES, MELANGE DE
GRAINES, SIROP D'ERABLE

SALMON TOUCH (AU CHOIX: PANCAKES OU TOAST)
SAUMON FUME, RICOTTA FOUETTEE, GRENADE,
MANGUE, OEUF POCHE, MELANGE DE GRAINES,
CIBOULETTE

TOAST AVOCAT:

BACON, RICOTTA FOUETTEE, PUREE D'AVOCALT,
BAIE DE GOJI, OEUF BROUILLE, MELANGE DE
GRAINES

BCEUF BUN: 14
BCEUF HACHE, ECHALOTES CONFITS, OEUF AU
PLAT, CREME DE COMTE, JEUNES POUSSES,
OIGNONS FRITS

PITA MEDITERRANEE: 13
PAIN PITA, POULET EFFILE AU PAPRIKA, SAUCE

YAOURT GREC ET TAHINI, TOMATE, CONCOMBRE,

OIGNON ROUGE, FETA, CIBOULETTE, JEUNES POUSSES

SUPPLEMENT: BACON, OEUF, FROMAGE, AVOCAT, +1
SAUMON, SALADE, ...
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BRUNCH

jusqua Ibh

. LE CARAMEL BEURRE SALE MAISON : 2.9

(AU CHOIX : PANCAKES OU BRIOCHE PERDUE)

BANANE, CREME FOUETTEE A LA MASCARPONE
ET VANILLE, NOIX CONCASSEES, SIROP D'ERABLE

LE CHOCOLAT MAISON : 2.9

(AU CHOIX : PANCAKES OU BRIOCHE PERDUE)

BANANE, CREME FOUETTEE A LA MASCARPONE
ET VANILLE, NOISETTES CONCASSEES, SIROP
D'ERABLE

LE FRUITS FRAIS : 2.9 \

(AU CHOIX : PANCAKES OU BRIOCHE PERDUE)

BANANE, CREME FOUETTEE A LA MASCAPORNE .
ET VANILLE, FRUITS DU MOMENT, AMANDES
EFFILEES, SIROP D'ERABLE

PANCAKE PISTACHE :

PANCAKE, CREME FOUETTEE A LA MASCAPORNE
ET PISTACHE, COULIS DE FRAMBOISE, CREME DE
PISTACHE, PISTACHES CONCASSEES, FRAMBOISE

GRANOLA DE LA SAISON :

MUESLI, YAOURT NATURE, FRUITS DU MOMENT, )
GRAINES DE CHIA, AMANDES EFFILEES, COCO RAPEE

PATISSERIE 4
EN VITRINE
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DRINK ™

FROID

(/) LONDON FOG 6 (/) CITRONNADE 4,5
& MATCHA — MAISON
= Aroavone O BLUECITRONNADE 5
= MATCHA LATTE 55 8 FCJ;E%NNADE, INFUSION DE
O FRO'P — JUS D’ORANGE 4,5
= CAFEDUBICHOCO 6 “ PRESSE
CAFE FRAPPE, PUREE DE
) PISTACHE CHOCOLAT % S?M%ﬁADE/ COCA / COCA 3
N CAFE FRAPPE LAIT 5,5 < ZERC‘)‘ / ORANGINA / FUZE
O CHAILATTEFROID 55 (/) [BATPEChE
- GOLDEN LATTE 4,5 PERRIER (33CL) 2
FROID EAU PLATE (50CL) 2
CURCUMA, LAIT DE COCO D|ABOLO 3'5
SIROP 2
(/) APEROL MIMOSA 7/ EAU PLATE / 3,5
—  APEROL, PROSECCO, _ PETILLANTE
o JUS D'ORANGE PRESSE 1US DE FRUITS 3
— SWEET BAILEYS 7 POMME / PECHE / ANANAS
=< BAILEYS IRISH CREAM,
O CHOCOLAT, NOISETTE
O LILAS BOOZE 8 N BIERE BLONDE 5
) RHUM, JUS D’ ORANGE PRESSE, — 50 CL
CITRONNADE, INFUSION DE .
2 FLEUR, GRENADINE 8 BIERE BLONDE 3,5
CZ> POMMED'AMOWR 7,5 ) ¢t
GIN, JUS DE POMME, JUS DE _ DESPERADOS 4,5
CITRON, LIMONADE, CANNELLE < CIDRE DOUX A
"4\ PEACH SOUR 7.5
RHUM, JUS DE CITRON, JUS DE VIN 4

PECHE, BLANC D'OEUF BLANC / ROSE / ROUGE




THE
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EXPRESSO 1,8
ALLONGE 1,9
AMERICANO 2
DOUBLE EXPRESSO 3,6
NOISETTE 2,1
CAFE AU LAIT 2,5
ALLONGE, LAIT CHAUD
CAPPUCINO 3,9
EXPRESSO, LAIT CHAUD
FLAT WHITE 4,4
DOUBLE EXPRESSO, LAIT
CHAUD
LATTE 45
EXPRESSO, LAIT CHAUD 35CL
LATTE DOUBLE 4,9
DOUBLE EXPRESSO, LAIT
CHAUD 35CL
MOKACCINO 4,9

EXPRESSO, LAIT CHAUD,
CHOCOLAT DE VOTRE CHOIX

THE VERT BIO

MENTHE / PAMPLEMOUSSE,
COCO, SPIRULINE

MATE VERT BIO

BOISSON ANTI-FATIGUE,
LEGERE AMERTUME

EARL GREY BIO

3.9

3.9

3.9

SUPPLEMENT : CHANTILLY, LAIT, CARAMEL, SIROP

THE MOUSTACHU

THE

CHAI LATTE

CHAI BIO : THE NOIR ASSAM,
CANNELLE, CARDAMONE,
GINGEMBRE, LAIT CHAUD

DIRTY CHAI

EXPRESSO, LAIT CHAUD,
CHAI BIO

UBE CAPPUCINO

UBE EST UNE VARIETE
D'IGNAME VIOLETTE

MATCHA LATTE

THE VERT JAPONAIS BIO

CHOCOLAT
TRADITIONNEL

NOIR 70% / LAIT 34% / BLANC

CASSE NOISETTE

PUREE DE NOISETTE, LAIT
CHAUD, SIROP D'ERABLE

4,9

9,9
4,9

4,5

4,5

4,5

“q
THE NOIR BIO

BREAKFAST TEA / DARJELING /
FRUITS ROUGES / GINGEMBRE,
CITRONNELLE

INFUSION BIO
FLEUR D' ORANGER, TILLEUL ET
CAMOMILLE / ROMARIN,
THYM ET REGLISSE

3.9

3.9

+0,5

DE NOISETTE, SIROP DE SPECULOOS

LAIT VEGETAL

+0,6

LE CAFE ET LE THE ONT ETE SELECTIONNES POUR LEUR QUALITE ET LE TRAVAIL EN PROXIMITE.



4

7

\
)

LE QQNQU&

- PERPIGNAN

EN JUIN 2023, NOTRE CAFE A VU LE JOUR, NE DE NOTRE PASSION
POUR LES BRUNCHS. NOUS REVIONS D'UN LIEU QUI NOUS
RESSEBLE, ALORS NOUS SOMMES PARTIS EN QUETE D'INSPIRATION
A TRAVERS UNE TRENTAINE DE BRUNCHS EN FRANCE, EN ESPAGNE
ET AU PORTUGAL. ENTRE DECOUVERTES, FOUS RIRES, SURPRISES ET
ECLATS DE GENIE, NOUS AVONS IMAGINE UN CONCEPT A NOTRE
IMAGE.

ICI, ON VOUS REGALE DU MATIN JUSQU'A L'APRES-MIDI AVEC
DES PETITS-DEJEUNERS, DEJEUNERS ET GOUTERS PREPARES A BASE
DE PRODUITS FRAIS ET DE SAISON. NOTRE CARTE EVOLUE
REGULIEREMENT, MAIS CERTAINS INCONTOURNARBLES RESTENT :
LES PANCAKES ET LES TOASTS, BIEN SUR |

COTE AMBIANCE : DETENDUE ET BIENVEILLANTE.

POUR ACCOMPAGNER VOTRE REPAS, ON MISE SUR LA QUALITE
ET LE LOCAL::

= UN CAFE D'EXCEPTION, SIGNE LES CAFES DE CARLA,
TORREFACTEUR A TOULOUGES. VOUS ALLEZ L' ADORER !

€, UN CHOCOLAT CHAUD COMME AUTREFOIS : DES
MORCEAUX DE TABLETTE FONDUS DIRECTEMENT DANS
VOTRE TASSE, QU'IL SOIT NOIR, AU LAIT OU BLANC.
RECONFORTANT ET GOURMAND A SOUHAIT |

L DES COCKTAILS FRAIS ET AROMATIQUES, POUR UNE
TOUCHE D'ORIGINALITE.

MERCI DE PARTAGER CE MOMENT AVEC NOUS | QUE VOUS
SOYEZ ENTRE AMIS, EN FAMILLE, AVEC VOS COLLEGUES OU EN
SOLO, ON EST LA POUR QUE VOUS PASSIEZ UN INSTANT
AGREABLE.

FAITES NOUS SIGNE SI VOUS AVEZ BESOIN
DE QUOI QUE CE SOIT &

&=



